1. April - 4. April 2025
Mo

. 6 Kénigsberger Klops, Kapern-

Di > Sauce und Kartoffeln, dazu ein
Rote-Bete-Salat la, Ill, 9

. [Di{GI{E] Gebackener Fisch mit Dill-
Mi ':9 sauce und Kartoffel-Mdhrenpli-
ree, dazu ein Rotkrautsalat 1a, v, vi
Tomatensuppe mit Reisnudeln und
SchweinefleischkléBchen, dazu ein
Vollkorntoast und Apfelmus la, Ill, 3

Do

Fr Oe Quarkkeulchen mit Apfelmus

la, i, VII, 3

Menu-Service-GmbH

Hauptgericht 1

. Salatteller der Woche

(DI{GI{E] Buntes Gemiise in
Sahnesauce mit Gnocchi,
dazu ein Buttermilchdrink la, VI

Hulhnerfrikassee mit buntem
Gemiise, dazu Reis und Obst
la, VII, IX

-| Eierfrikassee mit buntem Gemd-
se und Kartoffeln, dazu eine Fruchtgriit-
ze mit Vanillesauce Ia, Ill, VII, X, 2
Cremige Kichererbsen-
Gemiise-Pfanne mit Bulgur, dazu
Apfelmus Ia, VII, 3

WeiBenfels

Hauptgericht 3

Griinkohleintopf (mit Kartoffeln
und Mini-Wurst), dazu ein Butter-
milchdrink la, 1,3

Schokopuddingsuppe, dazu ein
Milchbrétchen und frisches Obst

la, 111, VIl
Késetaler mit M6hren-Rahmgemiise,
heller Sauce und Reis, dazu eine
Fruchtgriitze mit Vanillesauce Ia, VII, 2
Gemusecremesuppe mit Méhren,
Sellerie, Lauch und Kartoffeln, dazu
Brot und Apfelmus la, VII, IX, 3

"k Salatteller mit Thunfisch: Frische Blattsalate der Saison (Eisberg, Chinakohl, Radicchio, Lollo Bionda), Kartoffelsalat, Wachsbohnen-
<) salat, Perlzwiebeln, Rettich, Méhren, Gurken, Tomaten, dazu gekochte Eischeiben, Thunfischfilet und Dilldressing  1a, 11, v, vil, X, 1,2, 3,9

7. April - 11. April 2025 (Osterferien)

~ Bunte Nudeln mit Gefliigelbolog-
Mo Q nesesauce, dazu Obst der Saison
la, 11, VII, IX

Di Milchreis mit Apfelmus
! oe und Zimt-Zucker

VI, 3

D Gebackener Fisch,
"Lj) Kartoffeln und Zitronenbuttersauce,
dazu eine Kaltschale Ia, IV, VII

Mi

bI{GI{E! Eier mit Senfsauce und
Do Qe Kartoffeln, dazu ein Rote-Bete-
Salat la, Ill, VII, X, 9

Fr oe Hefekl6Be mit heiBer Kirschsauce

Ia, I, VII

(DI{GI[E] Rotes Linsendahl (Linsen
in Tomatensauce) mit Vollkornreis,
dazu Obst la, Vil
| Nudelsuppe mit buntem
emlise, dazu Brot und ein
Stracciatellaquark la-Id, I, VIl
Farfalle-Nudeln mit Brokkolisauce,
dazu eine Kaltschale

la, II, VII

Schweinegulasch mit Kartoffeln,
dazu ein Rote-Bete-Salat

la, VII, X, 9
‘ - Kartoffelsuppe mit Wurzelge-
miise und Gefliigelwiener, dazu Brot
und ein Vanillepudding  1a-id, v, X, X, 2-6

14. April - 18. April 2025 (Osterferien)

Mo Spirelli mit Tomaten-Basilikum-
Qe Sauce und Reibekase, dazu Obst
la, Ill, VIl

i {DI{G/{E} Buntes Eierfrikassee mit
Di QG Kartoffeln, dazu ein Méhrensalat
la, 11, VI, X

Mi
Qe GrieBbrei mit Pfirsichkompott
la, VII
Fussili-Nudeln mit Gefliigeljagdwurst-
o~
Do ¢ Gulasch, dazu ein Fruchtjoghurt und
eine Osteriliberraschung Ia, VIl, 1,3, 5

Fr Karfreitag

- Seelachswiirfel in Sahne-
sauce mit Tomatenstiickchen, dazu
Vollkornreis und Obst Ia, IV, VII, X
Bratklops mit Spinat, Kartoffeln
und Sauce

la, I, VII, X, 5
-| Bunte Gemlsesuppe,
dazu Brot und ein Schokopudding

la-1d, VIl

- Kartoffeltaschen mit Frischkésefiillung
und buntem Gemiisefrikassee, dazu ein Frucht-
joghurt und eine Osteriberraschung  1a, n, vi, vil, X




