1. Mai - 2. Mai 2025
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Maifeiertag

Tortellini mit Spinat-
Ricotta-Fullung und Késesauce,
dazu Obst Ia, Ill, VI

5. Mai - 9. Mai 2025

Mo

Di Qe Quarkkeulchen mit Apfelmus

la, IIl, VII, 3

DI{G/{E} MOhren-Tomaten-Linsen-
Bolognese mit Vollkornnudeln,
dazu Obst la

Hahnchen-Gemiise-Pfanne mit
Kartoffelbrei, dazu ein WeiBkraut-

Mié

salat la, VII, 14
bi{6l{E} Gekochtes Ei mit

Do Qe Kartoffeln, Krautersauce
und Sommergemiise Ia, IIL, VI

~ Nudeln mit Gefliigeljagdwurstwiirfeln
% in fruchtiger Tomatensauce, dazu ein
Blattsalat mit Joghurtdressing 1a,vi, 1,3,5
»)

12. Mai - 16. Mai 2025

Mo &

Wikingertopf mit Fleischballchen,
Gemiise und Kartoffelbrei, dazu
Obst la, L, VI

Mohrensuppe mit Schweine-

Di fleischkldBchen, dazu Dinkelbrot
und ein Vanillejoghurt Ia, le, VI
Mi Nudeln mit Tomatensauce und
gebratener Jagdwurst, dazu ein
Bohnensalat la, IlI, VI, IX, X, 1, 3,5, 9
Do Krauterriihrei mit Kartof-
Qe feln, dazu ein Gurkensalat
11, Vil
= Gebackener Fisch mit
Fr

%) Senfsauce, dazu Vollkornreis und

ein Moéhrensalat la-d, IV, X, 9

Menu-Service-GmbH
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Hauptgericht 1

Hauptgericht 3

. Salatteller der Woche

Lachs- und Seelachswiirfel

in Gemlise-Rahmsauce mit
Kartoffeln, dazu Obst la, IV, VI, IX
- Nudelsuppe mit Gemiise
und Eierstich, dazu Mehrkornbrot
und Apfelmus la-Id, Ill, 3

Hackpfanne ,,Chili con carne“ mit
Reis, dazu ein WeiBkrautsalat

la, X

WeiBkrauteintopf mit Schweine-
fleisch, dazu Brot und ein Wackel-

pudding mit Vanillesauce Ia, VII, 2
Schweinebraten mit Rotkohl,
Sauce und Kartoffeln

la, VII

- Hahnchenstreifen in

brauner Sauce mit Méhren und
Kartoffelplree Ia, VII, 14
Milchreis mit Apfelmus, Zucker
und Zimt

ViI, 3

- Reispfanne mit Balkan-
gemiise, Hirtenkase und heller Sauce,
dazu ein Bohnensalat Ia, VII, 9
Schweineschnitzel mit Blumen-
kohl, Kartoffeln und heller Sauce
la, I, 14

Bunte Nudeln mit Schinken-Kase-
Sauce, dazu ein Moéhrensalat
la, NI, VI, 1,2, 3

Schweinegulasch ,,Szegediner Art*
mit Kartoffeln, dazu Obst
la, VII, X

Kaiser-Gemiisepfanne mit
Kartoffelbrei, dazu Apfelmus

0

00
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la, VII, 3
El Gemusefrikadelle mit heller
Sauce und Kartoffelbrei, dazu ein
WeiBkrautsalat la, Ill, VI, 2
Currywurstpfanne (Schnippelwiener und
Gemiise in Tomatensauce) mit Reis, dazu ein
Wackelpudding mit Vanillesauce 1a,vi, 1,2,3,5,6,9
1 E! StBkartoffel-Kiirbis-Suppe,
dazu Vollkorntoast und ein Blatt-
salat mit Joghurtdressing la, VII

Salatteller mit Seelachsnuggets: Frische Blattsalate der Saison (Eisberg, Chinakohl, Radicchio), klarer Kartoffel-, Balkan-, Blumenkohl-, Wachsbohnensalat,
Méhrenstreifen, Radieschen, Perlzwiebeln, Tomaten, Gurken, Lollo Bionda, dazu 2 gebratene Seelachsnuggets, Eiviertel und Dilldressing

la, Ill, IV, VII, X, 1, 3,9

Kichererbsen-Gemiise-Curry
mit Bulgur, dazu Obst
la, VII

{Di{Gi{E! GemuUsestabchen mit
Kartoffelpliree und Krautersauce,
dazu ein Vanillejoghurt la, VI, IX

Gefliigelballchen mit Krautersauce
2 und Kartoffeln, dazu ein Bohnen-
salat la, I, VII, 5, 9
é Gelber Erbseneintopf mit Gefliigel-
wiener, dazu ein Buttermilchdrink
la, I, VI, 1, 3, 5,6
Gnocchi mit Gemiiserahmsauce,
Oe dazu Obst
la, VII

6 Salatteller mit Hihnchennuggets: Knackige Feldsalate (Eisberg, Chinakohl, Radicchio, Lollo Bionda), Rotkrautsalat, Mais,
“ Karottenstreifen, Radieschen, Blumenkohl, Tomaten, Gurken, dazu 2 gebratene Hahnchennuggets, Eiviertel und Sauerrahmdressing

la, I, VII, 1, 3, 5,9




