Tag Hauptgericht 1 Hauptgericht 2 Wochenangehote
Mo WeiBenfelser Kartoffelsuppe mit einem 5,20 € | Gebratenes Schweinekotelett, paniert, mit Sauce, 6,20 € | 3. Taglich frisch und heiB: 4,60 €
29 9 Paar Wiener Wrstchen, dazu Brot und Leipziger Allerleigemiise, dazu Butterkartoffeln (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
«J: | Rote Griitze mit Vanillesauce 1a-1d,x,3,4,5.6 la,lILVILIX Gulaschsuppe ,,Ungarischer Art*
i Geschmorter Schweinebraten 5,40 € | Chinapfanne mit gebratenen Hahnchenstreifen, 5,80 € | Mt Brotchen ta.xxi12
30.9 mit Bayrisch Kraut, Sauce, und Asia-Gemuse und Glasnudeln, dazu frisches 4. Angebot der Woche: 4,60 €
«J: | Semmelknddeln ia,im,vinixx Obst 1a,1xxil (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Mi Gebackene Hahnchenkeule 5,20 € | Vier gebratene Eierkuchen mit einer groBen 5,50 € '(A\Se‘t?ratgngs Scﬂwellr)ﬁsqhngzel ngch ,,Pragder
mit Sauce, Rosenkohlgemiise Portion Apfelmus und Zucker ajiivi3 rt* (mit Schinkenrtihrei), dazu Sauce un
1_10_ und Kartoffeln v Kartoffelbrei ia,nvii,2,3,4,5,14
Do | Gebratene Jagdwurst mit kraftiger 5,20 € | Matjeshering in bunter Remouladensauce, 5,70 € | Kaltgericht: Hahnchenschnitzel nach Art 5,60 €
Tomatensauce und Makkaroni, dazu Dampfkartoffeln und eine Banane »Cordon Bleu “m|t_D|psauce Bombay, Reis-
210 dazu eine Banane ia,11,3,4,5 la,111,IV,1,2,3,6,9 salat ,,Madras (m,'t Curry., Ananas und
Mandarinen), sowie Garnitur ia,vi,1,3,6,9
" Tag der Deutschen Einheit Geschmortes Wildschweingulasch mit Waldpilzen, 8,30 € Frischer Salattell i+ Fetaka 4.40 €
: : rischer Salatteller mit Fetakase
P NILIX XL,
Apfelrotkohl und zwei KartoffelkléBen ia,vi,ixxi,1,12 ) : _ ’
310 Gartenfrisch! Frische Blattsalate der Saison
(Radicchio, Eisberg, Chinakohl, Lollo Bionda),
sa Mohrensuppe mit gekochtem Schweinefleisch, dazu Brot und ein Berliner Pfannkuchen 5,40 € | klarer Kartoffelsalat, Rotkrautsalat, griiner
4 10 la-Id, 111 VI Bohnensalat, Selleriesalat, rote Zwiebeln,
" N Maiskdrner, Tomaten, Gurken, gekochte
So Geschmorter SpieBbraten mit Rahmsauce, Kohlrabigemiise und Kartoffeln 7,30 € | Eischeiben, Oliven und Fetakase, sowie
5 10 AIGE: Schnittlauch-doghurt-Dressing 1a,i,vil,ix,x,1,9
Mﬂ Rostbratwurst mit Sauce, Rahm- 5,20 € | Linsensuppe mit Rotwurst, dazu Brot 5,20 € | 3. Taglich frisch und heif3: 4,20 €
6 10 spinat, Kartoffeln und einer Portion und ein Schélchen Pflaumenkompott (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
«0U: | Senf ia,viixs la-Id, 1X,1,3,5 Champignoncremesuppe mit gerdsteten
ni Geschmortes Schweinegulasch 5,40 € | Cevapcici vom Rind mit Paprikarahmsauce, 5,80 € Welgb_r?tﬁroutons und Sahnehaube, dazu
nach ,Szegediner Art“ mit zwei Balkangemuse und Kartoffelbrei, dazu Zaziki ein Brotchen ta vii
1-1“- KartoffelkléBen ia,vi,ix,x,1 la, ILVLVII 4. Angebot der Woche: 4,60 €
Mi Hausgemachter Bratklops, braune 5,40 € | Champignon-Paprikapfanne mit gebratenen 5,60 € ﬁgﬁ:&i’é!g gcsﬁfg:?nﬁfteguﬂgrg‘zﬁ:ﬁﬁ:gé -
8 1“ Sauce mit Porree und Kartoffeln Hahnchenstreifen und Gemusereis, dazu eine sauce und Bratkartoffeln i viviix 2,369
CLL I PN IRV Dessertspeise 1a,x,14 AIALIA LSS,
no Tomatisierter Wurstgulasch mit 5,20 € | Wildlachsfilet mit Dillrahmsauce, Brokkoligemiise 7,30 € ::iilatggll;;%hrtr:]itztve?[{s,gﬁg:j?terllleafenrﬁcéé rtoffel- 5,60 €
Hoérnchennudeln und ein Schélchen und Butterkartoffeln ia,ic,in,vviviix Jip, Kia
9 10 . salat und bunten Garnitur-Beilagen
« 10U, | Vanillequark ia,iixx,2,3,4,5,6 1556
" P?nlertes Hahnchenschnitzel m|t"Ge- 5,20 € Vle'r gedampfte Hefekl6Be mit heiBen 5,20 € Frischer Salatteller mit Seelachs-Nuggets 4,40 €
fligelsauce, roten und gelben Méhren- Heidelbeeren 1a,im,vi S — ;
1“1“ scheiben und Petersilienkartoffeln i1 Gartenfrisch! Frische Blattsalate der Saison
” (Eisberg, Chinakohl, Radicchio), klarer
Sa Briihreis mit Hihnerfleisch und buntem Gemiise, dazu eine Scheibe Brot 5,60 € | Kartoffelsalat, Balkansalat, Blumenkohlsalat,
1 1“ und ein Schélchen Karamellpudding a-id,vi Radieschen, Wachsbohnensalat,
« 10, Perlzwiebeln, Tomaten, Gurken, Lollo Bionda,
i t lach t
so Kasselerbraten mit Sauce, Sauerkraut und Butterkartoffeln ia,viix,2,3.4,5 7,40 € g?siuhzgvéio%eh?;a;\zgrtse?iﬁg S uf Wunsch
12.10. Dilldressing 1a,litvvii x,1,3,9 auch vegetarisch

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

Menii-Service GmbH
WeiBlenfels
BeuditzstraBie 81, 06667 WeiBenfels

Telefon 03443-8307-0
Fax 03443-83 0799
Sa+So 03443-8307 18

Internet: wsi.menii-service.com
Bestellung téglich bis 8.30 Uhr

Werte Kundschaft!

Vielen Dank fiir Ihr Interesse an unserem Speiseservice!
Selbstversténdlich nehmen wir Ihre Bestellung noch bis
8.30 Uhr entgegen. Dennoch, der Frische und Sortiments-
treue wegen, bitten wir Sie schon am Vortag bis 15.00
Uhr und freitags bitte bis 11.00 Uhr um Ihre Bestellung.

Beachten Sie auch unser Kaltmen(, den Salatteller
und die beiden Zusatzmentis, die Sie als Bereicherung
oder Ausweichvariante nutzen kénnen.

Bitte informieren Sie sich unbedingt Uber die
Zusatzkonditionen bei Lieferung von Einzelportionen
(+0,30 € Aufschlag).

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Information zu Allergenen

Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses der Lebens-
mittelherstellung die Mdglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung
generell nicht augeschlossen werden kann. Es ist daher nicht méglich, in der
reguléren Speiseversorgung eine Garantie Uber die vollstandige Abwesenheit
von moglichen Allergenen zu geben.

Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:

| glutenhaltiges Getreide oder Hybridstdmme davon
la Weizen, Ib Roggen, Ic Gerste, Id Hafer, le Dinkel, If Kamut

I Krebstiere

Il Eier

IV Fisch

V  Erdnisse und Erdnuss-Erzeugnisse

VI Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

VIl Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

VIl Schalenfriichte
Vllla Mandeln, Vlllb Haselnusse, Vllic Walnisse, VIlid KaschunUsse,
Vllle Pekannusse, VIIIf Paranisse, Vllig Pistazien, Vlllh Macadamianisse,
VIlli Pinienkerne

IX  Sellerie und dessen Erzeugnisse

X Senf und Senferzeugnissse

Xl Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

XII Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von > 10mg/kg oder 1mg/I

XIII' Lupinen und Lupinenerzeugnisse

XV Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Informationen zur Verwendung von Zusatzstoffen:

Wir verwenden keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.
Lebensmittel, in denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zusatzstoffe
enthalten sind, wie z.B. Nitritpokelsalz in Schinkenprodukten

oder Kasseler werden mit den Ziffern 1-14 gekennzeichnet.

1 Konservierungsmittel 8 Nitrat

2 Farbstoff 9  SuBungsmittel

3  Antioxidationsmittel 10 geschwaérzt

4 Nitritpokelsalz 11 gewachst

5 Phosphat 12 mit Wein

6 Geschmacksverstarker 13 enthélt eine Phenylalaninquelle
7 geschwefelt 14 flussig gewirzt

Es werden keine gentechnisch verdnderten Lebensmittel verwendet



