Tag

Hauptgericht 1

Hauptgericht 2

Mo
8.12.

Huhnerfrikassee mit buntem
Gemlse und Petersilienkartoffeln,
dazu frisches Obst 1a,ivvi,1x,2

5,20 €

Graupensuppe mit gekochtem Kasselerfleisch
und buntem Gemuse, dazu Brot und Schoko-
kuchen i1a-1d,1i1,v1,vi1,1%,3,5,9

5,20 €

1]
9.12.

Geschmorte Krautpfanne 5,20 €
mit Gehacktem und Kartoffelbrei,

dazu Fruchtjoghurt 1a,viiix,x

Gebratenes Schweinesteak ,,Ungarischer Art*
mit Letschogemuse und Reis, dazu ein Schélchen
Gurkensalat ia,vii

5,60 €

Mi
10.12.

Gefillltes, paniertes Hahnchenschnitzel
nach Art ,,Cordon Bleu® mit Sauce, Méhren-
gemuse und Petersilienkartoffeln 1avii45,14

5,40 €

Vier gebratene Eierkuchen mit einer groBen
Portion Apfelmus und Zucker ia,i,vi,3

5,50 €

Do
1112,

Gebratene Jagdwurst mit kraftiger
Tomatensauce und Spirelli, dazu
frisches Obst 1a,ii1vi,ix,x,2,3,4,5

5,20 €

Gebratenes Rotbarschfilet mit Zitronen-
Buttersauce, KaisergemuUse und Petersilien-
kartoffeln ia,ic, i, Ivvi,vinx

6,40 €

Fr
12.12.

Gebratene Schweineleber mit Rahmsauce,
Kartoffelbrei und gerdsteten Zwiebeln, dazu
ein Schélchen Delikatessgurkenviertel iavi,1,9

5,30 €

Putengulasch mit Mischgemtse und Kartoffeln
la,VII,IX

5,30 €

Sa
13.12.

Bunte Gemusesuppe nach ,Gutsherren Art“ mit Schweinefleisch,

dazu Brot und ein Becher Dessertspeise Ia-ld

5,60 €

S0
14.12.

Geflllte Rinderroulade nach ,Hausfrauen Art“ mit Bratensauce, Erbsen

und zwei KartoffelkloBen iavixxi,1,3,12

8,80 €

3. Taglich frisch und heiB:

(auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Brokkoli-Cremesuppe mit WeiBbrotcroutons
und ein Brétchen iavi

4. Angebot der Woche:

(auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Frischer Spirelli-Gemuseauflauf mit
Kochschinkenstreifen und Kése gratiniert
Ia,llLVI,VII,2,3,4,5

Kaltgericht: Gebratenes Schweine-
schnitzel, paniert, mit frischem Kartoffelsalat
und bunten Rohkost-Beilagen 1a,invivi,1,3,9

Frischer Salatteller
mit Hahnchenbrustfilet | Gartenfrisch!
Bunte Salate der Region (Eisberg, Chinakohl,
Radicchio, Feldsalat), Kartoffelsalat,
Champignonkdpfe, griiner Bohnensalat,
Karottenstreifen, Maiskodlbchen, Tomaten,
Gurken, dazu gekochte Eiviertel, gebratenes
Hahnchenfilet und frisches Krauter-
Joghurtdressing 1a,ii,viix,1,2,3,9,14

4,20 €

4,60 €

5,60 €

4,40 €

auf Wunsch
auch vegetarisch

Mo
19.12.

WeiBkohleintopf mit gekochtem Schweine- 5,20 €
fleisch, dazu Brot und 1 Schalchen Rote
Gritze mit Vanillesauce ra-1d,vii,2

Gebratenes Schweinekotelett, paniert,
mit Sauce, Leipziger Allerleigemise und
Butterkartoffeln ia,,viiix

6,20 €

1]
16.12.

Geschmorter Schweinebraten
mit Bayrisch Kraut, Sauce und
Semmelknodeln ia,ii,vinixx

5,40 €

Chinapfanne mit gebratenen Hahnchenstreifen,
Asia-Gemuse und Glasnudeln, dazu frisches Obst
la,IX,XII

5,80 €

Mi
11.12.

Gebackene Hahnchenkeule
mit Sauce, Rosenkohlgemise
und Kartoffeln avi

5,30 €

GrieBbrei nach ,,Thuringer Art“ mit Zucker, Zimt
und brauner Butter, dazu ein Schélchen Apfelmus
1a,VII,3

5,20 €

Do
18.12.

Gebratene Jagdwurst mit kraftiger
Tomatensauce und Makkaroni, dazu
1 Schélchen Erdbeerpudding 1a,i,3,4,5

5,20 €

Matjeshering in bunter Remouladensauce
mit Dampfkartoffeln, dazu eine Banane
Ia,lll,IV,1,2,3,6,9

5,70 €

Fr
19.12.

Alaska-Seelachsfilet in Sesampanade 5,20 €
mit Sommergemduse und Zitronen-
Buttersauce, dazu Kartoffeln ia,ivvixi

Rindergeschnetzeltes ,,Art Stroganoff mit Paprika
und Pilzen, dazu gebratene Kartoffelschupfnudeln
und ein Schalchen Tomatensalat ia,in,vi,ix,1,6,9

7,50 €

Sa
20.12.

Mohrensuppe mit gekochtem Schweinefleisch, dazu Brot und ein Berliner Pfannkuchen

la-1d, 1L VIl

5,40 €

S0
2112,

Geschmorter SpieBbraten mit Waldpilzsauce, Kohlrabigemtse und Kartoffeln

la,VLVILIX,X

7,30 €

3. Taglich frisch und heiB:

(auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Gulaschsuppe ,Ungarischer Art*

mit Broétchen ia,ixxi, 12

4. Angebot der Woche:

(auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Gebratenes Schweineschnitzel nach ,,Prager
Art“ mit Schinkenrthrei, Sauce und
Kartoffelbrei ia,i,vi,2,3,4,5,14

Kaltgericht: Hihnchenschnitzel nach Art
»,Cordon Bleu“ mit Dipsauce Bombay,
Reissalat ,Madras“ (mit Curry, Ananas und
Mandarinen), sowie Garnitur 1a,vi1,3,6,9

Frischer Salatteller mit Fetakase
Gartenfrisch! Frische Blattsalate der Region
(Radicchio, Eisberg, Chinakohl, Lollo Bionda),
klarer Kartoffelsalat, Rotkrautsalat, grtiner
Bohnensalat, Selleriesalat, rote Zwiebeln,
Maiskérner, Tomaten, Gurken, gekochte
Eischeiben, Oliven und Fetakése, sowie
Schnittlauch-Joghurtdressing 1a,i,vi,ix,x,1,9

4,60 €

4,60 €

5,60 €

4,40 €

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

Speisekarte

24, November bis 21, Dezember 2025

Telefon 03443-8307-0

Samstag und Sonntag:

Telefon 034 43 - 83 07 18

Fax 034 43 - 83 07 99

Internet: wsi.menii-service.com
Bestellung taglich his 8.20 Uhr

Menii-Service GmhH Weiienfels
Beuditzstrafie 81 &];

06667 WeiBeniels [=]




