Tag Hauptgericht 1 Hauptgericht 2 Wochenangehote
Mﬂ Rostbratwurst mit Sauce, Rahm- 5,30 € | Brihreis mit Hihnerfleisch und buntem Gemuise, 5,20 € | 3. Taglich frisch und heiB: 4,20 €
22 12 spinat, Kartoffeln und eine Portion dazu Brot und ein Becher Schokopudding mit (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
ML Senf iaviixs Sahnehaube 1a-1d,ix,1,3,5 Champignoncremesuppe mit gerdsteten
ni Geschmortes Schweinegulasch 5,40 € | Schweinefleischrdllchen mit Frischkaseflllung, 5,50 € \éVeler_ot%rq.tf[tohns und Sahnehaube,
nach ,Szegediner Art“ mit zwei dazu Paprikarahmsauce, Balkangemiise und azu ein Brotehen lav
2312 KartoffelkléBen ia,vi,ixx,1 Kartoffelbrei ia,in,vivii 4. Angebot der Woche: 4,60 €
Mi Heiligabend WeiBenfelser Kartoffelsuppe mit einer Bockwurst, dazu Brot 6,70 € I(—ein eran hW ogf_r_tlenencz[eg urt7d I;e/ertaglyeg) )
und Rote Gritze mit Vanillesauce Ia-1d,1x,3,4,5,6 ausmacher sulze mit bunter hemouiaden
24_12_ sauce und Bratkartoffeln ia,imvi,vix,1,2,3,6,9
no 1. Weihnachtsfeiertag Geschmorte Entenkeule mit Sahnesauce, Apfelrotkohlgemtise 8,60 € Kaltgeripht: 2508 g_ebratene Snackfrika- 5,60 €
ViG] e e o R s dellen mit Letschgdlp, k!arem Kartoffelsalat
2512 T und bunten Garnitur-Beilagen 1a,,1,35,9
. Weihnachtsfeiertag Geschmortes Wildschweingulasch mit Waldpilzen, Rosenko , i i - ’
Fr 2. Weih htsfei g G h rtes Wildschwei g [ h mit W Idp'l R kohl 8.90 € Frlscher_SaIatte.IIer mit Seelachs Nuggets 4,40 €
und zwei KartoffelkléBen iavinixxi1.12 Gartenfrisch! Frische Blattsalate der Saison
26.12. (Eisberg, Chinakohl, Radicchio), klarer
Kartoffelsalat, Balkansalat, Blumenkohlsalat,
Sa Kohlriibensuppe mit gekochtem Schweinefleisch, dazu Brot und ein Donut 1a-id,vi,viLIx 5,60 € | Radieschen, Wachsbohnensalat,
21 12 Perlzwiebeln, Tomaten, Gurken, Lollo Bionda,
= A dazu zwei gebratene Seelachs-Nuggets,
So Minihaxe mit Bratensauce, Sauerkraut und Butterkartoffeln iaviix,2,3.4,5 7,40 € E:ﬁg%g‘:ggg%'ﬂ:iﬁ;39 auf Wnsoh
Mo Grine Bohnensuppe mit gekochtem 5,20 € | Schweineschitzel nach ,,Braumeister Art", 6,10 € | 3. Taglich frisch und heiB: 4,60 €
29 12 Kasselerfleisch, dazu Brot und ein paniert mit Blumenkohlgemise und Petersilien- (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
. Becher Dessertspeise Ia-1d,1x,3,4,5,6 kartoffeln ia,ic,ivivii x,3,4,14 Soljanka nach ,,Ukrainischer Art*
Di Rostbratel nach , Thiringer Art“ mit Braten- 5,30 € | Geschmortes Putengulasch mit Kaisergemise 5,70 € g"t Z|'|[3ro__nerr:sche|be und Sahnehaube,
sauce, Kartoffelbrei und gerosteten Zwiebel- und Reis 1a,ic,ivi,viix.x azu Brotchen iavixx1,23.456.9
3“12 ringen, dazu Senfgurkenecken iavivixxi,359 4. Angebot der Woche: 4,80 €
M' Silvester Linsensuppe mit zwei Wiener Wirstchen, dazu Brot und ein Schélchen Karamellpudding 6,60 € (auBer an WOC”e’.’?” den und I‘-"elertag ey
| Nudelauflauf ,Chili con Carne*“ -
la-1d,1X,1,3,5 q v 0
31.12. mit Kase gratiniert ia,ivi
nn Neujahr Gefillte Rinderroulade nach ,Hausfrauen Art“ mit Bratensauce, Erbsen 8,80 € Kaj\tltzgfricht: Ri(()tbgschfilletapagier:, 5,80 €
und zwei Kartoffelkl6Ben ia,vi,xxi,1,3,12 Mt Zitroneénecke, Remoulade, buntem
11 Kartoffelsalat und Rohkost-Beilagen
Ia,llLIV,VI,VIILX,1,2,3,6,9
,Bratigel“ mit Sauce und Kartoffelbrei, dazu Senfgurkenecken und eine Portion Senf 5,50 € .
Fr 2 VILX ;% 569 ! veed b dazt 9 . ! ! Frischer Salatteller 4,60 €
21 T mit Hdhnchen-Nuggets | Gartenfrisch!
Knackige Feldsalate (Eisberg, Chinakohl,
sa Gemusesuppe Art ,Leipziger Allerlei“ mit gekochtem Schweinefleisch, dazu Brot 5,80 € | Radicchio, Lollo Bionda), Rotkrautsalat, Mais,
31 und ein Becher Schokomousse la-id,vi1,3,4,5,6 Karottenstreifen, Radieschenscheiben,
o la Blumenkohl, Tomaten, Gurken, dazu
so Rinderhacksteak mit Sauce, Champignongemuse und Petersilienkartoffeln 7,00 € 2] GRenEl e e Gle i

la,llLVII

Eiviertel und Sauerrahmdressing
la,llLVI,1,3,5,9

auf Wunsch
auch vegetarisch

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

Menii-Service GmbH
WeiBlenfels
BeuditzstraBie 81, 06667 WeiBenfels

Telefon 03443-8307-0
Fax 03443-83 0799
Sa+So 03443-8307 18

Internet: wsi.menii-service.com
Bestellung téglich bis 8.20 Uhr

Werte Kundschaft!

Vielen Dank fir lhr Interesse an unserem Speiseservice!
Selbstversténdlich nehmen wir Ihre Bestellung noch bis
8.20 Uhr entgegen. Dennoch, der Frische und Sortiments-
treue wegen, bitten wir Sie schon am Vortag bis 15.00
Uhr und freitags bitte bis 11.00 Uhr um lhre Bestellung.

Beachten Sie auch unser Kaltmen(, den Salatteller
und die beiden Zusatzmendis, die Sie als Bereicherung
oder Ausweichvariante nutzen kénnen.

Bitte informieren Sie sich unbedingt Uber die
Zusatzkonditionen bei Lieferung von Einzelportionen
(+0,30 € Aufschlag).

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Information zu Allergenen

Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses der Lebens-
mittelherstellung die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung
generell nicht augeschlossen werden kann. Es ist daher nicht méglich, in der
reguldren Speiseversorgung eine Garantie Uber die vollstdndige Abwesenheit
von méglichen Allergenen zu geben.

Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:

| glutenhaltiges Getreide oder Hybridstdmme davon
la Weizen, Ib Roggen, Ic Gerste, Id Hafer, le Dinkel, If Kamut
Il Krebstiere
Il Eier
IV Fisch
V  Erdnilsse und Erdnuss-Erzeugnisse
VI Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
VIl Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)
VIl Schalenfriichte
Vllla Mandeln, Vlllb Haselnisse, Vllic WalnUsse, Vllld KaschunUsse,
Vllle Pekannusse, VIIIf Paranusse, Vg Pistazien, VIllh MacadamianUsse,
VIlli Pinienkerne
IX  Sellerie und dessen Erzeugnisse
X Senf und Senferzeugnissse
XI  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
Xl Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von > 10mg/kg oder 1mg/I
Xl Lupinen und Lupinenerzeugnisse
XIV  Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Informationen zur Verwendung von Zusatzstoffen:

Wir verwenden keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe.
Lebensmittel, in denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zusatzstoffe
enthalten sind, wie z.B. Nitritpdkelsalz in Schinkenprodukten

oder Kasseler werden mit den Ziffern 1-14 gekennzeichnet.

1 Konservierungsmittel 8 Nitrat

2 Farbstoff 9  SuBungsmittel

3  Antioxidationsmittel 10 geschwaérzt

4 Nitritpokelsalz 11 gewachst

5 Phosphat 12 mit Wein

6  Geschmacksverstarker 13 enthdlt eine Phenylalaninquelle
7 geschwefelt 14 flussig gewdirzt

Es werden keine gentechnisch veranderten Lebensmittel verwendet



