26. Juni 2026

22. Juni -
Rauberpfanne mit geschnittener
Mo Wiener, buntem Gemise und
5 Kartoffeln, dazu Obst la, VI, X, 2-6

Di E Bratwurst mit Spinat, Kartoffeln

und Sauce

la, VII, 5

Krauterriihrei mit Kartoffeln
und Gurkensalat, dazu Obst

I, vii
Mini-Lachs mit Honig-Senf-
Do 'Q sauce und Vollkornreis, dazu WeiB-
kraut-Mandarinensalat Ia, IIl, IV, VII, X
Mini-Germknédel mit Sauer-
Fr oe kirschfullung, dazu Vanillesauce
la, Vi, 1,2,9

Chinapfanne mit Hahnchen, Asia-
gemiuse und Reis, dazu Obst
la, VII, IX, X, 18
Milchnudeln mit Zimt-Zucker
und Kirschkompott
la, I, VIl

Jagerschnitte mit Erbsen, Sauce
und Kartoffeln
la, I, VIL, IX, X, 1, 3,4,5,9

Blumenkohlpfanne mit roten
Linsen und Kartoffen, dazu WeiB-
kraut-Mandarinensalat Ia, Ill, VII
£ Kartoffelsuppe mit Jagd-
wurstwiirfeln, dazu Brot und leicht
gesitiBter Naturjoghurt 1a, v, 1x, X, 2-6

| Blumenkohlmedaillon mit
heller Sauce und Kartoffeln, dazu
Obst Ia, 11l VI, VII

| Griine Bohnensuppe mit Kartof-
felstiickchen, Méhren und veg. Hack, dazu

00
00

Vollkornbrot und Kirschkompott Ia, Ib, VI
Linsensuppe, dazu
Qe Buttermilchdrink
Ia, VII, 2

Schleifchennudeln mit Tomaten-
e Mozzarellasauce, dazu Obst
la, 111, VII
~ Hahnchengeschnetzeltes in Paprika-
#» rahmsauce mit Pasta, dazu leicht
gesuBter Naturjoghurt Ia, lll, VII, 18

Q Salatteller mit Brokkoli-Kédse-Nuggets: Frische Rohkostsalate der Saison (Eisberg, Chinakohl, Radicchio), Kartoffel-, Wachsbohnen-, WeiBkrautsalat,
Méhrenstreifen, Champignonkdpfe, Lollo Rosso, Tomaten, Gurken, Kresse, 2 gebratene Brokkoli-Ké&se-Nuggets und frisches Krauter-Joghurtdressing

29. Juni -

Moé

30. Juni 2026

Hahnchenschnitzel mit Peter-
silienkartoffeln, Sauce und Kohl-

rabi la, I, VII, 18
Eierkuchen mit Zucker
oe und Apfelmus
la, 11, VII, 3
Mi
Do
Fr

&

E! Gnocchi mit Spinatsauce,
dazu frisches Obst der Saison

vil
Hoérnchennudeln mit Gefliigel-
kl6Bchen in Tomatensauce, dazu
Schokoquark Ia, Ill, VI, X

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

la, lll, VI, VI, IX, X, 1, 3, 9

Hackfleisch-Krautpfanne mit
Kartoffelpiiree, dazu Obst der
Saison la, VII, X
! Blumenkohleintopf, dazu
QG Vollkornbrot und Schokoquark

la, Ib, lll, VII

Salatteller mit Hihnchennuggets: Knackige Feldsalate (Eisberg, Chinakohl, Radicchio, Lollo Bionda), Rotkrautsalat, Mais,
Karottenstreifen, Radieschen, Blumenkohl, Tomaten, Gurken, dazu 2 gebratene Hahnchennuggets, Eiviertel und Sauerrahmdressing

la, Il VI, 1,3,5,9

Information zu Allergenen

Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung die Méglichkeit einer Kreuz-
kontamination und Produktibertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. Es ist daher nicht mdglich, in der
reguldren Speiseversorgung eine Garantie tiber die vollstandige Abwesenheit von méglichen Allergenen zu geben. Sollten
Sie auf eine allergenfreie Versorgung angewiesen sein, so verweisen wir Sie gern auf unser Sonderkostangebot.

Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:

Informationen zur Verwendung von Zusatzstoffen:

Wir verwenden

1 Konservierungsmittel

keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe. Lebensmittel, in

denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zusatzstoffe enthalten sind, wie z.B. Ni-
tritpdkelsalz in Schinkenprodukten oder Kasseler werden entsprechend der Zusatz-
stoffverordnung deutlich und direkt an dem entsprechenden Produkt ausgewiesen.

13 chininhaltig

| glutenhaltiges Getreide oder Hybridstdmme davon VIl Schalenfriichte 2 Farbstoff 14 MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen)
la Weizen, Ib Roggen, Ic Gerste, Id Hafer, le Dinkel, Vllla Mandeln, Vlllb Haselnisse, Vllic Walntisse, 3 Antioxidationsmittel 15 enthalt eine Phenylalaninquelle
If Kamut Vllld Kaschuniisse, Vllle Pekanniisse, VIIIf Paranisse, 4 Nitritpokelsalz 16 alkoholhaltig
Il Krebstiere Vllig Pistazien, VIllh Macadamianiisse, Vil Pinienkerne 5 Phosphat 17 kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend
Il Eier IX  Sellerie und dessen Erzeugnisse 6 Geschmacksverstarker wirken
IV Fisch X Senf und Senferzeugnissse 7 geschwefelt 18 flussig gewuirzt
V  Erdniisse und Erdnuss-Erzeugnisse Xl Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 8 Nitrat ** Wildfang
VI Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse Xl Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration 9 SuBungsmittel Es werden keine gentechnisch veranderten

10 geschwarzt Lebensmittel verwendet.
11 gewachst

12 koffeinhaltig

VIl Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose) von > 10mg/kg oder 1mg/I
XIII' Lupinen und Lupinenerzeugnisse

XIV Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Empfehlung: || El

BeuditzstraBe 81, 06667 WeiBenfels

Tel: 034 43 - 8 30 70, Fax: 0 34 43 - 83 07 99
Geschaftsflihrer: Marcel Stehr

Wer diesem Stempel folgt, erndhrt sich nach den Vorgaben der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung (DGE)

winscht die Meni-Service GmbH WeiBenfels.
Online-Bestellung: wsf.menii-service.com

Kuchenleiter: Daniel Fischer
Bereichsleiter Kita- und Schulverpflegung: Anja Fischer

Sparkasse Burgenlandkreis
BIC: NOLADE21BLK, IBAN: DE71800530003600294503

Amtsgericht: Stendal HRB 32655, Finanzamt Naumburg: St.-Nr. 119/111/12851

Bestellformular Juni 2026 Meni-Service-GmbH
Riickgabe bis spatestens 17. April 2026 g/lﬂ/’ , WeiBenfels
nt h spelsg”"'
frisehé
Schule: KD.-Nr.: 06653 WeiBenfels, PSF 1314
Telefon: 0 34 43 - 83 07 20, Fax 0 34 43 - 83 07 99,
Name: Klasse: Abbestellungen per Telefon: 0 34 43 - 8 30 70
oder per E-mail: Bestellung@menue-service-wsf.de
1. 6. - 5. 6. 2026 8.6.-12. 6. 2026 15. 6. - 19. 6. 2026 22. 6. - 26. 6. 2026 29. 6. - 30. 6. 2026
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