
Speisekarte
6. Juli bis 2. August 2026

Telefon 0 34 43 - 83 07 - 0

Tag Hauptgericht 1 Hauptgericht 2 Wochenangebote
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21.7.
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Do
23.7.
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26.7.
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27.7.
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28.7.
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29.7.

Do
30.7.
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31.7.

Sa
1.8.

So
2.8.

Paniertes Schweineschnitzel mit
Rahmsauce, gedünstetem Blumen-
kohl und Petersilienkartoffeln Ia,III,VII,18

5,50 €

Eine Scheibe Kasselerfleisch mit kräftiger
Meerrettichsauce und zwei Kartoffelklößen,
dazu ein Schälchen Rote Bete Ia,VII,IX,1,3,4,5,9

5,90 €

Spaghetti Bolognese, dazu ein
Schälchen Schokoladenquark
Ia,III,VII

8,20 €

Wirsingkohleintopf mit Schweinefleisch, dazu Brot und ein Becher Dessert
Ia-Id,IX

6,00 €

Geschmortes Hirschgulasch mit Waldpilzen, gedünstetem Rosenkohlgemüse
und zwei Kartoffelklößen Ia,VII,IX,XII,1,16

8,00 €

Geschmorte Krautpfanne
mit Gehacktem und Kartoffelbrei,
dazu Fruchtjoghurt Ia,VII,IX,X

Gebratene Jagdwurst mit kräftiger
Tomatensauce und Spirelli, dazu
frisches Obst Ia,III,VII,IX,X,2,3,4,5

Gebratene Schweineleber mit Rahmsauce,
Kartoffelbrei und gerösteten Zwiebeln, dazu
ein Schälchen Delikatessgurkenviertel Ia,VII,1,9

Bunte Gemüsesuppe nach „Gutsherren Art“ mit Schweinefleisch, dazu eine Scheibe Brot
und eine Dessertspeise Ia-Id

5,90 €

Gefüllte Rinderroulade nach „Hausfrauen Art“ mit Bratensauce, Erbsen
und zwei Kartoffelklößen Ia,VII,X,XII,1,3,16

9,50 €

Kaltgericht: Gebratenes, paniertes
Schollenfilet mit Zitronenecke, bunter
Remouladensauce, frischem Kartoffelsalat
und Garnitur-Beilagen Ia,III,IV,VI,VII,X,1,2,3,6,9

5,90 €

Frischer Salatteller mit Putenbrust
Gartenfrisch! Frische Blattsalate der Saison
(Eichblatt, Eisberg, Chinakohl, Radicchio,
Friseésalat), Rotkrautsalat, Selleriesalat,
Maiskörner, Radieschen, grüne Bohnen,
Kartoffelsalat, Tomaten, Gurken, dazu
gekochte Eischeiben, gebratene
Putenbruststreifen und American
Dressing Ia,III,VII,IX,X,1,9,18

4,70 €

3. Täglich frisch und heiß:
(außer an Wochenenden und Feiertagen)
Pariser Karottencremesuppe mit gekochten
Schweinefleischklößchen, dazu ein Brötchen
Ia,III,IX

4,50 €

4. Angebot der Woche:
(außer an Wochenenden und Feiertagen)
Germknödel mit Kirschfüllung und heißer
Vanillesauce III,VII,1,2

4,90 €

Kaltgericht: Gebratenes Schweine-
schnitzel, paniert, mit frischem Kartoffel-
salat und bunten Rohkost-Beilagen
Ia,III,IX,X,2,3,4,5,6,9

5,90 €

Frischer Salatteller mit Hähnchbrustfilet
Gartenfrisch! Bunte Salate der Region
(Eisberg, Chinakohl, Radicchio, Feldsalat),
Kartoffelsalat, Champignonköpfe, grüner
Bohnensalat, Karottenstreifen, Maiskölbchen,
Tomaten, Gurken, dazu gekochte Eiviertel,
gebratenes Hähnchenbrustfilet und
frisches Kräuter-Joghurtdressing
Ia,III,VII,X,1,2,3,9,18

4,70 €

3. Täglich frisch und heiß:
(außer an Wochenenden und Feiertagen)
Brokkoli-Cremesuppe mit Weißbrotcroutons
und einem Brötchen Ia,VII

4,50 €

4. Angebot der Woche:
(außer an Wochenenden und Feiertagen)
Kräuterquark mit bunter Garnitur,
dazu Dampfkartoffeln VII

4,90 €

Hühnerfrikassee mit buntem
Gemüse und Petersilienkartoffeln,
dazu frisches Obst Ia,IV,VI,IX,2

5,50 €

5,50 €

6,30 €

Zucchini-Paprikapfanne mit gebratenen
Hähnchenstreifen und Gemüsereis, dazu eine
Mandarine Ia,18

5,90 €

5,50 €

5,80 €

5,90 €Gebratenes Schweinesteak „Ungarische Art“
mit Letschogemüse und Reis, dazu ein Schälchen
Tomatensalat Ia

Zwei gebratene Eierkuchen mit einer großen
Portion Apfelmus und Zucker, dazu Vorsuppe
Ia,III,VII,3

Gefülltes, paniertes Hähnchenschnitzel
nach Art „Cordon Bleu“ mit Sauce, Kohlrabi-
gemüse und Petersilienkartoffeln Ia,VII,4,5,18

5,60 €

5,50 €

5,50 €

Gebratenes Kabeljaufilet mit Zitro-
nen-Kräutersauce, Gemüsestreifen
und Petersilienkartoffeln Ia,IV,VII,IX

Grüne Bohnensuppe mit gekochtem
Kasselerfleisch, dazu ein Becher
Dessertspeise Ia-Id,IX,3-5

Nature gebratenes Hähnchenbrustfilet
mit Champignongemüse und Butterspätzle
Ia,III,VII,18

6,10 €

6,70 €Gebratenes Rotbarschfilet mit Zitronen-
Buttersauce, Kaisergemüse und Petersilien-
kartoffeln Ia,Ic,III,IV,VI,VII,X

5,50 €Gebratenes Rührei mit Kartoffeln, dazu ein
Schälchen hausgemachter Gurkensalat
Ia,III,VII

Samstag und Sonntag:

Telefon 0 34 43 - 83 07 18

5,50 € Gebratene Entenkeule mit Sahnesauce,
Rotkohlgemüse und zwei Kartoffelklößen
VII,IX,XII,1,16

5,50 € Graupensuppe mit gekochtem Kasselerfleisch
und buntem Gemüse, dazu Brot und ein Schälchen
Vanillepudding mit Schokosauce Ia-Id,III,VI,VII,IX,3,5,9

auf Wunsch
auch vegetarisch

Kasselerrippchen mit Sauce, Sauerkraut
und Kartoffeln, dazu eine Portion Senf
VII,X,3,4,5,6,9

5,50 €

5,50 € Panierte Jagdwurstscheibe nach „Mailänder Art“
mit Tomatensauce und Spirelli, dazu Reibekäse
und Dessertspeise Ia,III,VII,IX,X,3-6

auf Wunsch
auch vegetarisch

Fax 0 34 43 - 83 07 99


