Tay Hauptgericht1 Hauptgericht 2 Wochenangehote
Mo Schweineschnitzel nach ,Braumeister 5,50 € | Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch, dazu eine 6,10 € | 3. Taglich frisch und heiB: 4,80 €
28 9 Art“ paniert mit Erbsengemise, Sauce Scheibe Brot und ein Becher Schokomousse (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
«J: | und Petersilienkartoffeln iavi,3,4 la-1d,V11,3,4,5,6 Kése-Lauchsuppe mit Gehacktem,
ni Thiringer Kohlroulade, geschmort, 5,50 € | Tortellini mit K&seflllung, Tomaten-Basilikum- 5,90 € dazu ein Brotchen v
29 9 mit Rahmsauce und Kartoffeln sauce und Zitronenmousse la,liLVii 4. Angebot der Woche: 4,90 €
oFu | ja,101,vILX (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
Mi Gebratenes Kabeljaufilet mit Zitronen- 5,50 € | Geschmorter Krustenbraten mit Ananasrotkohl, 7,20 € \éler fgebratene dF}'?C:t]S?blgh?n mit herzhafter
Krautersauce, Kaisergemuse und Rahmsauce und Kartoffeln ia,vi,ix Srisalce Und Kartolieibret ia vl xx
309 Petersilienkartoffeln ia,ic, i, vviviix Kaltgericht: Vier Scheiben Kochschinken, 5,90 €
no Tomatisierter Wurstgulasch mit 5,50 € | Geschmortes Hirschgulasch mit Brechbohnen 7,20 € mit Sahnemeerrettich gefullt, dazu Klarer
Hornchennudeln, dazu frisches Obst und KloBen ia,xxxi.1.,16 Kartoffelsalat und bunte Rohkostbeilagen
1 10 | VII,X,1,3,4,5,9
" " a,lll,1X,X,2,3,4,5,6
Fr Schweinegeschnetzeltes nach ,Ziricher 5,50 € | Geschmortes Nierenragout mit Kartoffelbrei, 5,80 € | Frischer Salatteller 4,70 €
Art* mit Champignons und Spétzle, dazu dazu ein Schalchen Senfgurkenecken ia,viiix.x,3.9 mit Kochschinken und Mozzarella
210 Wachsbohnensalat iaivix Ggrtenfrlsqh! Bunte Sqlate. der Region
(Eisberg, Chinakohl, Radicchio) Kartoffelsalat,
sa Blumenkohleintopf mit Schweinefleisch, dazu ein Donut 5,90 € | WeiBkrautsalat, Paprika, Karottenstreifen,
3 10 la Mais, Tomaten, Gurken, dazu
= R Kochschinkenstreifen, Mozzarella, gekochte
sn Geschmorter Schweinebraten nach ,,Ungarischer Art“ mit Sauce, 7,30 € E'V'irtel dund frlsches S EVET- auf Wunsch
410 Mischgemiise und Kartoffeln ia,vi Joghurtdressing iainvix1,35.8
Mﬂ Grine Bohnensuppe mit gekochtem 5,50 € | Panierte Jagdwurstscheibe nach ,,Mailander Art“ 6,30 € | 3. Taglich frisch und heiB: 4,50 €
10 Kasselerfleisch, dazu ein Becher mit Tomatensauce und Spirelli, dazu Reibekése (auBer an Wochenenden und Feiertagen)
5- = | Dessertspeise 1a,x,3-5 und Dessertspeise Ia,lil,VviL,x,x,3-6 Kirbiscremesuppe mit gekochten
Di Paniertes Schweineschnitzel mit 5,50 € | Zucchini-Paprikapfanne mit gebratenen 5,90 € ScehweinefleischkloBohen; dazu/Brotehen
Rahmsauce, gediinstetem Blumen- Hahnchenstreifen und Gemiisereis, dazu eine X
6.10. | «oni und Petersilienkartoffeln la, VI, 18 Mandarine 1a,1s 4. Angebot der Woche: _ 4,90 €
Mi Eine Scheibe Kasselerfleisch mit kraftiger 5,90 € | Nature gebratenes Hahnchenbrustfilet 6,10 € ﬁg{ig::hvmvgrcrze;?f g eeiré é]: gfﬁdf:r? en)
Meerrettichsauce und zwei Kartoffel- mit Champignongemitise und Butterspatzle ’
1 10 - dazu Puderzucker 1a,x
«1U: | kIoBen, dazu Rote Bete 1avii,ix,1,3,4,5,9 la,lI,VI1,18
Spaghetti Bolognese, dazu ein 5,50 € | Entenbraten mit Sahnesauce, Rotkohlgemiise 8,40 € Kaltgerlqht: ngrgtenes, PEIETIE 2,90 €
nﬂ = . ' . Schollenfilet mit Zitronenecke, bunter
Schélchen Stracciatellaquark und zwei KartoffelkldBen vi,ixxi,1,16 .
810 v Remouladensauce, frischem Kartoffelsalat
& und Garniturbeilagen ia,iiivviviix,1,2,3,6,9
Fr Gedunstetes Pangasiusfilet mit 5,50 € | ,Bratigel“ mit Sauce, Sauerkraut und Kartoffeln, 5,60 € . .
9.10 Zitronen-Krautersauce, Gemdise- dazu eine Portion Senf viix3.4,56.9 g:;f-t(;r:ﬁ:'::r:?gﬁ;fr:erglta:::;;?g:jl;?tsason 4,70 €
MU, | streifen und Petersilienkartoffeln iy, Isch- i :
St (Eichblatt, Eisberg, Chinakohl, Radicchio,
Sa Wirsingkohleintopf mit Schweinefleisch, dazu ein Becher Dessert ia,ix 6,00 € | Fiseésalat), Rotkrautsalat, Selleriesalat,
10 10 Maiskoérner, Radieschen, griine Bohnen,
e Kartoffelsalat, Tomaten, Gurken, dazu
so Geschmorter Wildschweingulasch mit Waldpilzen, gedtinstetem Rosenkohlgemuse 9,40 € G2 OIS SEETEISE, G SESE

11.10.

und zwei Kartoffelkl6Ben ia,vi,ix xi,1,16

Putenbruststreifen und American
Dressing ia,iviLix,x,1,9,18

auf Wunsch
auch vegetarisch

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!
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Weilienfels
Beuditzstrabe 81,06667 WeiBenfels

Telefon 03443-8307-0
Fax 03443-83 0799
Sa+So 03443-8307 18

Internet: wsi.menii-service.com
Bestellung téglich bis 8.20 Uhr

Werte Kundschaft!

Vielen Dank fir lhr Interesse an unserem Speiseservice!
Selbstversténdlich nehmen wir Ihre Bestellung noch bis
8.20 Uhr entgegen. Dennoch, der Frische und Sortiments-
treue wegen, bitten wir Sie schon am Vortag bis 15.00
Uhr und freitags bitte bis 11.00 Uhr fiir Samstag und
Sonntag um lhre Bestellung.

Beachten Sie auch unser Kaltmen(, den Salatteller
und die beiden Zusatzmendis, die Sie als Bereicherung
oder Ausweichvariante nutzen kénnen.

Bitte informieren Sie sich unbedingt Uber die
Zusatzkonditionen bei Lieferung von Einzelportionen
(+0,30 € Aufschlag).

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gern!

Information zu Allergenen

Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses der Lebens-
mittelherstellung die Moglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung
generell nicht augeschlossen werden kann. Es ist daher nicht méglich, in der
reguldren Speiseversorgung eine Garantie Uber die vollstdndige Abwesenheit
von méglichen Allergenen zu geben.

Das Produkt kann folgende Allergene enthalten:
| glutenhaltiges Getreide oder Hybridstdmme davon
la Weizen, Ib Roggen, Ic Gerste, Id Hafer, le Dinkel, If Kamut
Il Krebstiere
Il Eier
IV Fisch
V  Erdnisse und Erdnuss-Erzeugnisse
VI Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
VIl Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)
VIl Schalenfriichte
Vllla Mandeln, VllIb Haselnusse, Vllic Walnisse, Vilid KaschunUsse,
Vllle Pekannusse, VIIIf Paranusse, Vllig Pistazien, VIllh MacadamianUsse,
VIIli Pinienkerne
IX  Sellerie und dessen Erzeugnisse
X Senf und Senferzeugnissse
Xl Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
Xl Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von > 10mg/kg oder 1mg/I
Xl Lupinen und Lupinenerzeugnisse
XIV  Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Informationen zur Verwendung von Zusatzstoffen:

Wir verwenden keine kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe. Lebensmittel,

in denen schon vom Hersteller (Lieferanten) Zusatzstoffe enthalten sind, wie z.B.
Nitritpodkelsalz in Schinkenprodukten oder Kasseler werden entsprechend der
Zusatzstoffverordnung deutlich und direkt an dem entsprechenden Produkt
ausgewiesen.

1 mit Konservierungsmittel 11 gewachst

2 mit Farbstoff 12 koffeinhaltig

3 mit Antioxidationsmittel 13 chininhaltig

4 mit Nitritpokelsalz 14 mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen)
5 mit Phosphat 15 enthalt eine Phenylalaninquelle

6 mit Geschmacksverstarker 16 alkoholhaltig

7 geschwefelt 17 kann bei UberméaBigem Verzehr

8 mit Nitrat abflihrend wirken

9  mit SuBungsmittel 18 flussig gewirzt

10 geschwaérzt ** Wildfang

Es werden keine gentechnisch veranderten Lebensmittel verwendet.



